Vas vyrobce a dodavatel potravinarskych stroji a nahradnich dila
Your producer and supplier of food-processing machines and spare parts
Hersteller und Lieferant von Maschinen der Lebensmittelbranche und Ersatzteilen

Zubovy mlyn s jemnosti mleti od 40 do 1 pm
Gear mill with milling finesse from 40 to 1 ym
Zahnscheibenmiihle mit Feinheit von 40 bis 1 ym
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Zubovy mlyn |ze pouzit vSude tam, kde je tfeba mlit, homogenizovat nebo emulgovat suroviny
obsahujici vodu, tuky nebo jiné tekuté slozky. Podle druhu mlecich elementli, umoznujici jemnost
mleti od 40 do 1 ym, mlZze slouzit pro mleti a homogenizaci varenych masovych smési, pro vyrobu
pastik a jatrovych kréml, pomazanek a past i pfi vyrobé lahlidek. Je vhodny téz pro pfipravu
ovocnych S§tav a dfeni, likérd a kakaovych smési. S vyhodou jej lze pouzit pro pFipravu
kosmetickych vyrobk( jako jsou krémy, pletové masky, mydla a tekuté pudry. Mlyn Ize vyuzit i v tak
specialnich pfipadech jako je mleti balneologické raseliny.

Stroj je jednoduché konstrukce skladajici se ze stojanu s pohonem, mleciho Ustroji, nasypky a
vypusté nebo hlavy se Sroubenim pro pfimé napojeni. V3e je z nerezového materialu. Velkou
prednosti stroje jsou malé prostorové naroky (680x680x1223 mm), moderni, hygienicky a
ekonomicky zpusob zpracovani suroviny, nebot mlyn pfi instalovaném pfikonu 15 kW dosahuje
vykonu 1650-7180 kg/hod. Nastavovani mleci mezery Ize jednoduSe provadét za klidu i chodu

0‘\@ 5 stroje. Dal$i vyhodou je vysoky samocCerpaci Uucinek a snadna udrzba.
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>° be“' The gear mill can be used wherever it is necessary to mill, homogenise, or emulsify raw

Q,\Q materials containing water, fats or other liquid components. According to the type of milling elements
allowing the milling finesse from 40 to 1 um it can serve for milling and homogenisation of boiled
meat mixtures, for production of pates and liver creams, spreads and creams and while making
delicacies. It is also suitable for preparation of fruit juices and pap, liquors, and cocoa mixtures. It

g can be advantageously used for preparing cosmetic products, such as creams, face packs, soaps,
i\"‘o and liquid powders. The mill can also be used in as special cases as milling of balneologic peat.

X ) The machine is of a simple structure consisting of a stand with drive, the milling system, a
hopper, and an outlet or head with threaded joint for direct connection, all of stainless material. A
major advantage of the machine are the small space requirements (680x680x1223 mm), economical
manner of procession of the raw material, for the mill achieves output 1,650-7,180 kg/hr at the
installed input 15 kW. Adjustment of the milling gap can be simply performed at rest and during
operation of the machine. Another advantage is the high self-pumping effect and easy maintenance.

eV Die Zahnscheibenmiihle kann Uberall dort eingesetzt werden, wo Wasser, Fett oder sonstige fliissige
\<§ \0\" Bestandteile enthaltende Rohstoffe gemahlen, homogenisiert bzw. emulgiert werden sollen. Je nach Art des
‘2‘00 Mahlelementes, dass eine Feinheit des Mahlens von 40 bis 1 ym ermdglicht, kann sie zum Mahlen und zur

Homogenisierung gekochter Fleischmischungen, zur Herstellung von Pasteten und Lebercremen, Aufstrichen
und Pasten sowie bei der Herstellung von Delikatessen dienen. Sie ist auch fir die Vorbereitung von
Obstsaften und Pulpe, Likéren und Kakaomelangen geeignet. Mit Vorteil kann sie zur Vorbereitung von
Kosmetikartikeln wie z.B. Cremen, Hautmasken, Seifen und Flissigpuder angewandt werden. Die Mihle kann
auch in solchen Spezialfallen wie z.B. zum Mahlen von balneologischer Torferde genutzt werden.

Die Maschine ist von einfacher Konstruktion, die sich aus dem Gestell mit Antrieb, Mahlwerk, Fulltrichter
und Abflusskanal sowie dem Schraubkopf zum direkten Anschluss besteht, alles aus rostfreiem Material. Ein
grolRer Vorteil ist der geringe Platzanspruch (680x680x1223 mm), die 6konomische Art und Weise der
Rohstoffverarbeitung, denn die Muhle erreicht bei einem installierten Anschlusswert von 15 kW eine Leistung
von 1650-7180 kg/h. Das Einstellen des Mahlsteinabstandes kann einfach bei Stillstand oder im Gang der
Maschine durchgefiihrt werden. Ein weiterer Vorteil sind die hohe Selbsttriebwirkung und die leichte Wartung.
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